MARCO REAL

VINOS & BODEGAS

Espirilu auténltico. Placer conscienle

PEQUENAS PRODUCCIONES
GARNACHA BLANCA 2025
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MARCO RE/ En los margenes de nuestros vifiedos, el almendro es el
primero en desafiar al invierno. Su flor blanca, delicada en

apariencia, esconde la fuerza de quien anuncia la luz.

Esta Garnacha Blanca nace con ese mismo espiritu
inquieto.
CATA

Color amarillo palido con reflejos acerados, despliega una
nariz nitida de fruta de hueso, citricos y un fondo de notas

tropicales que anticipa su frescura eléctrica.

En boca, el vino cobra vida con la agilidad de una lagartija:
es directo, vibrante y escurridizo. Una acidez presente y un
caracter salino definen su paso vertical, dejando un final
limpio que invita a un nuevo trago. La crianza sobre lias

aporta un volumen sutil y de flor blanca, sin perder la

verticalidad.
M A Rc 0 R E Al Un vino de perfil contemporaneo, esbelto y lleno de tension,
g Podloeis disefiado para quienes buscan una interpretacion fresca del
GARNACHA BLANCA terrufio navarro.
‘ - MARIDAJE

SOBRE LIAS

Acompafa a la perfeccion a una gran variedad de platos,

ideal con ensaladas frescas, verduras y tostas de salmoén y

aguacate.
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SMALL PRODUCTIONS
GARNACHA BLANCA 2025
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MARCO RE!

On the edges of our vineyards, the almond tree is the
first to challenge winter. Its white blossom, delicate in
appearance, hides the strength of one that heralds the
light.

This Garnacha Blanca is born with that same restless
spirit.

TASTING NOTES

Pale yellow in color with steely reflections, it reveals a
clean nose of stone fruit, citrus, and a background of
tropical notes that anticipate its electric freshness.

On the palate, the wine comes alive with the agility of a
lizard: direct, vibrant, and slippery. A present acidity
and a saline character define its vertical profile, leaving
a clean finish that invites another sip. Aging on lees
provides subtle volume and hints of white flowers,

M A R c 0 R E AI_ without losing its verticality.

) e A contemporary, slender wine full of tension, designed

GARNACHA BL ANC A for those seeking a fresh interpretation of the Navarre
2022 terroir.
i FOOD PAIRING
: " Pairs perfectly with a wide variety of dishes; ideal with
fresh salads, vegetables, and salmon and avocado toasts.
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