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SERVICIO Y MARIDAJE
Temperatura de consumo: 8º - 10ºC. 

Ideal con tapas frías: boquerones, 

ensaladilla, mejillones en escabeche o 

salpicón. Un blanco fresco y versátil 

para cualquier barra.

HOMENAJE ROSADO
Elaborado con una amplia variedad de uvas tintas para crear 
un rosado cercano y desenfadado. Frutas rojas y flores, con 
sabor auténtico, que invita en cualquier momento a hacer una 
pausa, relajarse y disfrutar en buena compañía. Ligero y 
refrescante.

HOMENAJE BLANCO
Luminoso y fresco. Combina la intensidad aromática y cítrica 
de la Sauvignon blanc y la cremosidad de la Chardonnay. 
Perfecto para desconectar, relajarse y disfrutar sin 
complicaciones.

HOMENAJE TINTO
Elaborado con una amplia variedad de uvas tintas 
tradicionales para crear un tinto franco y envolvente. 
Sensaciones frutales y especiadas. Muy sutiles tostados. 
Rinde tributo al aquí y ahora.

 Maridaje
Sus taninos accesibles y fruta roja lo hacen compañero de 
maridajes informales o tradicionales. Tapas, embutidos y 
carnes se alinean a la perfección.

Luminoso y fresco. Combina la 

intensidad aromática y cítrica de la 

Sauvignon Blanc y la cremosidad de la 

Chardonnay. Perfecto para desconectar, 

relajarse y disfrutar sin complicaciones.
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HOMENAJE 

Sauvignon Blanc-Chardonnay
Bright and fresh. It combines the

aromatic intensity and citrus character of

Sauvignon Blanc with the creaminess of

Chardonnay. Perfect to unwind, relax, and

enjoy without complications.

SERVING & PAIRING
Serving temperature: 8–10°C. Ideal with

tapas such as appetizers,

Russian salad, mussels in escabeche, or

salpicón. A fresh and versatile white wine

for any occasion.
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