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RIOJA 2022

Variedad

100% Tempranillo.

Vista

Color rojo granate de capa media-alta, brillante y limpio,
con clegantes reflejos bermellon que evolucionan hacia
sutiles tonos teja, propios de su crianza.

Nariz

Compleja y elegante. Destacan los aromas de rosas rojas,
regaliz y frambuesa, perfectamente integrados con notas de
avellana tostada, chocolate, café y un delicado fondo de
vainilla aportado por su paso por barrica.

Boca

Suave, redondo y equilibrado. Presenta una textura sedosa
y taninos bien integrados que aportan una agradable
sensacion de volumen. Su paso por boca es amable y
envolvente, con un final persistente en el que reaparecen
los recuerdos de fruta madura, especias dulces y notas
tostadas.

Maridaje

Ideal para acompafiar carnes a la plancha y a la brasa,
guisos tradicionales, carnes rojas, cordero asado,
embutidos ibéricos y quesos curados. Un vino
gastrondmico que también armoniza con platos de cuchara
y cocina mediterranea.

Temperatura de servicio

Servir entre 14y 16 °C.
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Grape Variety

100% Tempranillo.

Appearance

Deep garnet red with medium-high intensity, bright and
clean, showing elegant crimson hues that evolve into
subtle brick-red tones as a result of its ageing.

Nose

Complex and elegant. Aromas of red roses, liquorice and
raspberry are beautifully integrated with notes of toasted
hazelnut, chocolate, coffee and delicate hints of vanilla
from oak ageing.

Palate

Smooth, round and well-balanced. Silky tannins provide a
soft, velvety texture, while the wine shows excellent
structure and harmony. The finish is long and persistent,
revealing layers of ripe red fruit, sweet spices and subtle
toasted notes.

Food Pairing

An excellent match for grilled and roasted meats, slow-
cooked stews, red meats, roast lamb, Iberian cured meats
and aged cheeses. A versatile gastronomic wine that also
pairs beautifully with traditional Mediterranean cuisine.
Serving Temperature

Serve between 14—16°C (57—61°F).

Servir entre 14 y 16 °C.
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