
VINO BLANCO GOYA

ELABORACIÓN Y CATA

Vino blanco joven dulce. Variedad 100%
moscatel fermentado en depósitos de
inoxidable. Presenta un color amarillo con
reflejos verdosos. Aromas intensos florales
típicos de la variedad de la que procede

con algún toque a almíbar. La entrada en
boca es fresca y afrutada, recordando a los
aromas de la nariz.

MARIDAJE

Vino ideal de aperitivo con foie, jamón
ibérico, queso azul. De postre: hojaldre con
manzanas asadas, buñuelos con crema
pastelera, pastas secas o petite fours.

Capacidad: 0,75l

Alcohol: 15% vol.



GOYA WHITE WINE

PRODUCTION AND TASTING 
NOTES

Young sweet white wine. 100% Muscat
variety, fermented in stainless steel tanks.
It shows a yellow color with greenish
reflections. Intense floral aromas typical
of the variety, with subtle hints of syrup.
On the palate, it is fresh and fruity,
echoing the aromas found on the nose.

PAIRING

An ideal aperitif wine, pairing well with
foie gras, Iberian ham, and blue cheese.
For dessert: puff pastry with baked
apples, fritters with custard cream, dry
pastries, or petit fours.

Capacity: 0,75l

Alcohol: 15% vol.
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