
VARIEDAD
100% Tempranillo.
Variedad emblemática de la D.O.Ca. Rioja, de ciclo corto y 
gran capacidad de adaptación al clima y suelos de la región. 
De piel gruesa y maduración temprana, da lugar a vinos de 
color intenso, con acidez equilibrada y taninos sedosos. 
Aromas de fruta roja madura, regaliz y sutiles notas 
especiadas. Su elegancia y estructura la hacen ideal para 
crianzas prolongadas.

ELABORACIÓN Y SUELO
Suelos con altitud media y composición arcillo-calcárea, 
bajo la influencia conjunta de climas atlántico y 
mediterráneo. Estas condiciones favorecen vinos elegantes, 
frescos y con gran capacidad de guarda.

CATA
Color rojo rubí intenso con reflejos granate. Nariz elegante y 
compleja, con notas de fruta roja madura, regaliz, especias 
dulces y ligeros toques tostados. En boca es equilibrado y 
sedoso, con taninos finos, buena acidez y un final largo y 
armonioso.

SERVICIO Y MARIDAJE
Temperatura de consumo: entre 14 y 16 ºC.
Ideal para acompañar carnes asadas, cordero, platos de 
cuchara, embutidos ibéricos y quesos curados.
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