
VARIEDAD

Selección de variedades

ELABORACIÓN

Elaboramos por el método de sangrado, 

extraemos el primer mosto de la uva por su

propio peso, sin usar ningún element 

mecánico de prensado, ni mezclado tinto

con blanco.

CATA

Color rosa fresa intenso. En nariz 

predominan las notas de cereza y fresa 

sobre un fondo ligeramente cítrico. Boca 
afrutada, sabrosa y fresca.

SERVICIO Y MARIDAJE

Temperatura de servicio: 8-10 °C 

Como aperitivo. En la mesa acompaña

muy bien a potajes, verduras, embutidos, 
pastas y arroces.

HOMENAJE ENJOY ROSADO

Crea 

tu momento 

disfruta

#tuMomentoTuHomenaje
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