
VARIEDAD

Garnacha.

ELABORACIÓN
Elaboramos por el método de sangrado,
extraemos el primer mosto de la uva por
su propio peso, sin usar ningún elemento
mecánico de prensado, ni mezclando
tinto con blanco.

CATA
Color rosa vivo.

Nariz sutil en la que predominan las notas

de fresas y violetas. En la boca es fresco,

sutil y delicado, con recuerdo frutal.

SERVICIO Y MARIDAJE
Temperatura de consumo: 8-10ºC.

Ideal para aperitivo, acompaña bien a

pescados y mariscos; pastas, arroces y

verduras.

HOMENAJE GARNACHA

#tuMomentoTuHomenaje
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