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mecd, porque durante al menos 16\afios se
madura en tres tipos diferentes de

§ @ﬁﬂes Bourbon, Jerez Oloroso y luego en \

- barricas de vino de Oporto.

- MATURED IN THREE WOODS

Su proceso de maduracion brinda unas distinti-
vas notas de frutas jugosas, nueces y especias,
ademas de toques de color rojizos y rubi.

Aged in oloroso sherry, bourbon and port
wine casks for a combination of rich
fruitiness and malty nuttiness

FORMATO - 70cl
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