
Una ginebra artesanal estadounidense, 

elaborada sólo con tres botánicos: 

Enebro, Cilantro e Hinojo.

Simplicidad y pureza en sabor y aromas. 

Frente a las ginebras con exceso de botánicos, 

menos es más:

a. En el paladar, por adelantado, se perciben 

las notas de las bayas de enebro

b. El cilandro aparece en el paladar medio

con sus notas especiadas y haciendo

florecer su conjunción con el enebro.

c. El hinojo aparece en el final, para un 

acabado fresco y suave

Graduación de 47% frente a 40% . Especial 

para cocktails y combinados. Trago reposado.


