
ELABORACIÓN:

Los mejores amarettos están hechos de

almendras, no de huesos de albaricoque

o melocotón.

CATA:

Vista:

• Color ámbar intenso y cristalino, con

destellos dorados.

Nariz:

• Delicadas notas de almendras.

• Aroma de almendras y un toque de

especias en diferentes estratos.

• Almendra tostada, vainilla y dejos

florales.

Boca:

• Excepcionalmente cálido, suave y

accesible en boca.

• Sabor limpio de almendra tostada,

caramelo y vainilla.

• Más ligero en comparación con otros

amarettos.

Final:

• Notas duraderas e intensas de

almendra amarga.

• Vainilla y almendra tostada, con una

insinuación de crème brûlée.

• Delicado gusto de almendra,

ligeramente dulce, con final largo y

cremoso.
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GOZIO PREMIUM AMARETTO

El verdadero 
amaretto italiano: 

puro e intenso


