
COMPONENTES

Endrinas y anís

Graduación 25º

ELABORACIÓN

Este pacharán se caracteriza por su alta concentración en
endrinas, aprox 300gr/litro. Partiendo de este exclusivo
principio de elaboración la calidad está asegurada. Por otro
lado, este pacharán se somete a un control exhaustivo de
cata, ya que se seleccionan únicamente aquellas partidas
que presentan una calidad excepcional. El resultado es una
mezcla homogénea y brillante

CATA
Color rojo rubí muy intenso, debido a su alta concentración
en endrinas y un brillo y limpidez característico de las
bebidas jóvenes.

Su aroma es predominantemente afrutado, acompañado
de unas notas anisadas.

En boca presenta una explosión de fruta fresca, sabor
realzado por un final ligeramente anisado que perdura en
boca.

SERVICIO

Se recomienda tomar muy frío o con hielo.
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