
VARIEDADES

Primitivo

ELABORACIÓN

Viñedos seleccionados del área de

Leverano de Salento en Puglia.

Vendimia manual a mediados de

septiembre.

Las uvas se transportan en pequeños

cestos para que no sean aplastadas por

su propio peso, después se despalillan

muy suavemente, cuidando que las

pieles se mantengan intactas.

NOTAS DE CATA

Es la combinación perfecta entre la

tradición local y la vinificación moderna,

siendo robusto al mismo tiempo que

suave y sedoso. Sabores a frutos negros.

Es el acompañamiento perfecto para

platos de pasta y carnes.
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PRIMITIVO


